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M. Jean WEIWERS-PAUQUE.

Une vie pleme dactivité vient de sétemndre: M. Jean Weiwers, docteur-ingénieur-chimiste, administrateur des
Caves Pauqué et Cie, Consul d’Autriche, est mort dans sa propriété d’Antibes, le 12 févrien; a l'dge de 54 ans.

Né a Luxembourg en 1875, Jean Wewwers fit ses études moyennes dans sa ville natale et entra dans
Uadmanistration des douanes. Ses capacités exceptionnelles attiraient bientdt Uattention de ses supérieurs qui
détermanérent le jeune homme a poursuivre ses études. A UEcole polytechnique d’Aix-la-Chapelle, Jean Weiwers
se révéla bientdt brillant swet et il quitta cette école, muni du diplome de docteur en sciences chimiques. Sa thése
de doctorat avait pour titre: « Uber den unvergérbaren Jucker im Wein ».

Rentré dans Cadministration des douanes @ Luxembourg, Jean Wewwers eut @ s’occuper principalement du
contrile des denvées alimentaires. Mais la routine administrative pesait @ son esprit d’initiative. Au bout de
quelques années, il se rendit indépendant et commenga a s’intéresser intensément & la question des vins de la
Moselle luxembourgeoise. Lindustrie des vins champagnisés était alors a ses débuts. Jean Weiwers a contribué
pour une bonne part @ donner @ cette industrie nouvelle un essor considérable. Ces efforts furent couronnés de
succes et les vins des « Caves de la Moselle luxembourgeoise » de Grevenmacher eurent 16t fait d’acquérir une
Juste renommée bien au dela de nos frontieres. Récemment M. Wewwers avait créé un nouvel établissement a
Wellen qui fait la champagnisation des vins de la Champagne et de la Moselle ainst que la fabrication de
cognacs par la distillation des vins de Charente.

Par son caractére affable et sa bonhomie naturelle, Jean Weiwers avait acquis de trés nombreuses amitiés.
L'Association luxembourgeoise des Ingéniewrs et Industriels perd en lui un membre dévoué et un charmant
camarade.

I Revue “Technique Luxembourgeoise 1929, page 23



